Bestellschein

Gesamt Preis

Porto 20 €

EU Zone, frei Haus ab 450 €

Pauschale 30 €

Auper der EU

Gesamt Summe

Zahlungsbedingungen

Zahlung bei Bestellung nur mit Kredikarte
N Lo I I A
Verfalldatum Unterschrift

Kennnummer (CVC) | | | |

(die 3 Nummern auf der Riickseite)

Direkt per Telefon + 33 (0) 3 88 85 52 96
Per Online auf www. foie-gras-vignoble.fr

Lieferung

Telefonwichtigp | | | | + | | | | |Vorwahl +

e-mail

Name/Vorname

Anschrift

Datum| | | | | | | | Unterschrift

Ohne beiliegende Zahlung wird keine Bestellung

angenomen. Fiir Jahresende Bestelldatum

spatestens zum : 15/12.

Siret : 37928502600017. Ne pas jeter sur la voie publique. Conception www.filetgraff.com. @
Pour votre santé évitez de manger trop gras, trop salé, trop sucré. www.mangerbouger.fr. s
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Erzeug und Direktverkauf von Gédnse und Enten Leber
Kostprobe vor Ort

In EPFIG

das Kerngebiet und die Boutique

2 Rue de Nothalten
67680 EPFIG
Tél. +33(0)3 88 8552 96

info@foie-gras-vignoble.fr
www.foie-gras-vignoble.fr




Entenleber und Ganseleber im Glas oder in Barren
Im Glas Génseleber

Halbkonserve (kiihl servieren)

Unsere Leber sind «entier», von Hand entnervt, sind Spit
zenqualtdt, nicht zu verwechseln mit « bloc » die von einer
minderen Qualitat sind.

| Gewicht |

Ohne Truffel

Preis
19,50 €

Menge

Getruffelt 3 %

Preis

Menge

Total

29,50 €

39¢€

59€

Die Produkte in Halbkonserven Entenleber
bewahren sich 9 Monate im Kiihlschrank,
Temperatur zwischen + 2° Cund + 6° C.

15¢€

22€

29,50 €

44 €

Am Stiick (Trapez Form) Génseleber

Kiihl servieren ! Bewahren sich 21 Tage in ihrer Verpackung in dem Wakuum - trapez Form.

199€

Gewicht

Scheiben

Gewicht

Scheiben

Kiihlschrank zwischen + 2°C und +6°C. Kann auf Anfrage geschnitten und
so direkt in Tranchen geliefert werden : in diesem Fall bitte Scheiben Zahl Entenleber
angeben Wakuum - trapez Form.

152 €

Gewicht
Scheiben

Gewicht
Scheiben

Trapez Form, kleinere Grdsse in seinem Behlter| Ganseleber

29,50 €

Kleiner barren

Unter vakuum aus dem Autoklav, erlaubt eine lange Bewahrung, Ginseleber

44 €

9 Monate im Kiihklschrank zwischen +2°C und + 6°C. Kiihl servieren !
Entenleber

22€

Kleiner barren

Entenleber

Unsere Kreationen mit Entenleber (Foie Gras)

(kiihl servieren) Bewahren sich 21 Tage in lhrer ; in.
Verpackung zyvischen +2°C/ +6°C. g@fﬁgf:ggﬁ%ﬂaﬁ%ﬁsGms
Als Vorspeise oder als Haupt- '
gericht mit einem griinen Salat.

| Gewicht

35€

Entenbrust mit Foie Gras (Trapez Form, kleinere Grdsse) in seinem Behlter
Unter vakuum aus dem Autoklav, erlaubt eine lange Bewahrung,
9 Monate im Kiihklschrank zwischen +2°C und + 6°C. Kiihl servieren !

Die Vollkonserven im Glas
Rillette von der Gans - kil servieren !

6,50 €

Rillette von der Ente - kini servieren!

6€

Rillette von der Ente mit geraiicherter Entenbrust - ini senieren !

8€

Rillette von der Ente mit Foie-Gras (Foie Gras 30%) - Kiihl servieren !

8€

Schéne Box mit der Zusammenstellung unserer 4 Rilletten

33€

Ententerrine zu Elsassischem Pinot Noir Wein - ani servieren !

7€

Gé'nsepfeffer 500 g Fleisch in Weinsauce.

14,50 €

Saurekraut mit Gansefleisch sesonderheit ! 500 g Sauerkraut, 1 geréucherte Keule, 1 gebratene Keule.

20,50 €

Baeckeoffe mit Entenfleisch sesonderheit! 700 g Gemiise, 2 gebratene Entenkeulen.

18,50 €

Gekochtes Entenfleisch 2 Keulen

15¢€

4 Keulen

25€

2 Briiste

24€

250 g Entenmégen

8,50 €

Gekochtes Génsefleisch 2 Keulen

20,50 €

2 Briiste

Geraiichertes (leicht geraiichert nach traditionneller Art) - Von Hand vorgeschnitten
Entenbrust (300 bis 400 )

‘ Gewicht
lekg

24 €

Génsebrust (300 g ungefihr)

Preisanderung behalten wir uns vor. Giiltig ab den 01.10.2022

lekg




